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Koa CAPIIOY 20096901

Ns oA,-)26.08.2026

flpo cmopeuu.r po6o.{oi rpynr HACCP
s saKraAi y 2026-2027u.P.

Ha suKoHanH,3axony Yrpaiuu sit 23.12.1997p. No 771197-BP <flpo ouronni rpr.rHrlr.rnrr ra
BrrMorrr Ao 6esne.rHoc'ri ra srocti xapvoeux npo4yxrin>, 3arouy Yrpaiuu ni4 18.05.2017p.

Ns 2042-VIII <flpo 4epxannufi ronrponr 3a AoTpLIMaHHsM 3aKoHoAaBcrBa npo xap.roni [poAy(Tn,
roplryr, uo6i.rui fipoAyKrr,r rBapI.IHHoro noxoAxeHH.f,, 3AopoB', ra 6larono.:ryrvx rnapuu, Haraay

Minicrepcrna arpapuoi nolirurr.r Yrpaiuu ei,q 01.10.2012 p. N1590 <flpo sarsepAxennc Buluor

rqoao pogpo6Ku, BnpoBaAxeHH, Ta 3acrocyBanns uocrifiHo Airo'Ilrx npoueAyp. 3acHoBaHI'Ix Ha

npfiHurzflax Cucrcuu ynpasaiuus 6esrequicrlo xapqoBl4x npo4lxrin (HACCP)),

HAKA3YIO:

l.Creopuru po6oqy rpyry HACCP ro po3po6lli, BrpoBaAxeHHIo i uiarpurrlqi rpolleAyplr
:a6esneqeHHr 6e3[eKlr, rqo 3acHoBaHa Ha npuHlllrrritx HACCP y crcra4i:

Kepirur.rr rpynu - Bac[:reecrxa T.B. - guperrop 3aroraAy

Texniqnufi cerperap - Kpaneqr JI.B. - $axineqr s OfI
9reua rpynu:

- Oveperua A.O. - sacrynnr.rr Ar'IpeKTopa 3aKJraAy 3 rccfioaapcrxoi po6otu
- flurers P.M. - sacryunur Ar{pe(Topa 3aKJraAy s ruxoouoi po6orrl
- Xorrrpiftuyx T.l. - lre4uvna cecrpa
- Jleraena A.A. - sasia)'roqa srpo6uuqrrou ruri:rso'i iaaauri

2.Po6oqifi rpyni HACCP:
2.1.fli,qro'rysa'M uaxer o<f iqiftnoi AorwenraIlii s sIrMoraMI'I rqoAo 6e:neuuocri ra sKocri
npo4yrqii, pospo6uru neo6xiani t|oprr.ru aoryueHryBaHur.

ao 01.09.2026p.

2.2.3a6esne,taru uaAiiine i 4ocronipue $yuxqiouynauu, olcreMlr HACCP i npono4utu perympuy
po6ory rro BlpoBaAxeHHIo si.qnoriAHr.Ix $opr"r aoKyMeHryBaHHt. ,Ka nigrnep4xye
rpyurqioHyranu, crrcreMv HACCP.

nporsroM 2026-2027 u.p.

2.3.3araepturu <fynxuii po6ouoi rpynr HACCP i po6o'rufi n.nau : posno4iroM o6os'ssxis N{iN

u,reuauu po6ouoi rpynr (4o4arox 1, 2, 3).
2.4.Po6oqift rpyni HACCP npoBoAlrrlr anari: 6egneru i xrocri npo4yxqii, qo roryerr,c.r e saxnaai

ra aHaris e(beKrr.rBHocri clrcreMu HACCP.
rporrroM 2Q26-2027 n.p.

2.5.3 las:au HaKa3oM oguafiorlruru repinuurin ncix crpl,rrypnlrx nigpos4irin ra '{,IeHis po6ovoi

lpyrur.



3.Konrpom, 3a BLIKoH Aauoro HaKa3y 3iIJIIr[Iaro ga co6oto.

-
,{uperrop

Ift.flenr Paita 56 05 8l

3 nara:orrl osxaft oN{reHi:

'ill- TercHa BACIIJIEBCsKA
)

OI{EPETHA

AuNera JIETACBA


